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Para abrir boca e compartir

Bocareus en vinagre...........ccccvvvvvininnnnnnn.
Queixo do pais con anchoas ............ccceeeeees
ANchoas...........ccooiiiiiiii

Pan ...,

Pan contomate.........c....ceiiiiiiiiiennnnnn.
Panconallo.......cccoeviiiin,
Tostade salmoOn..........ccceeeeiiiiiiiiiinnns
Pementos de padrén (tempada).......................
Polbo a feira con patacas...........cccccevvneees
Tixola de polbo con langostinos....................
Tixola de cogumelos, gambas e algas................
Tixola de shiitake con langostinos.................
Lacon a feira con pementos...........cccvvvveeee.
Lacon tibio con queixo do pais........cccceevveeee
Zorza de porco ibérico.........ccccvvvvvvirnnnnne.
Lurifas fritidas...........ccceevevvvviiiiinnnnes
Langostinos rebozados.............cccceeevveennnns
Ledicias Bodeguilla...............cooeveriiinnnnnns
Croquetas caseiras.......cccccevvvvvvvvnnninenennns

Ensalada Bodeguilla............cccccceeeeeeennnnn.

Ensalada de polo e mango.........cccoeeeeeeeeennn.
Ensalada de queixo de cabra con cebola confeitada..
Ensalada de aguacate..............cccceeeeeeeene.

Ensalada de queixos con noces......................
Ensalada de candnigos con atln salteado............
Ensalada de Bacallao con tomate confeitado.........
Ensalada temperada de gulas e gambas...............
Pastel de verduras.............ccceevvvvvvevnnnnnne

Con Ovos

Revolto de espinacas con gulas e gambas............
Revolto de cogumelos con xamoén.....................
Revolto de grelos con gambas............ccccceee.
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Algo mais consistente
Pementos do piquillo recheos............ccccceeeee. L 7.50
Bacallaoagrella.......ccccoeeeeeeeeeeeeeeeeeee. L 14.00
Rape con langostinosS.........ccoeeeevvvvvvveeeee A D 15.00
Boliflos de tenreira en prebe de espinacas.......... | pg 2 e 8.00
Solombifios 6 qUEIXO.....vvvceeeeeeeeeeeeeeeeeeeee S 8.00
Solombifios en prebe de porto......ccccceeeeeeeeee.. - CEESHP 8.00
Entrecosto de tenreira galega...........ccccceeeee.. L 14.00
Solombo de porco ibérico en prebe de pifions........ . ... 12.00
Parrillada de ibérico (pluma, presa e solombo)..... ... 15.00
Entrecosto de bOi.......ccovvvevivveiiciiieeeees L 15.00
Larpeiradas e xeados
Flan de Laranxa, .....ccccoeevevvviieeevnieeneees 3.50
Flan de Castafia........cccooevevveiievvieeeenen. L 3.50
Flan de toffe con noces,.....c.ccccoveveveeeeeee L 3.50
Tiramisu con castafas, .......cccceeeevvvveeeeennn. o s =000 e 4.50
Trufas de chocolate..........cccoooovveeeiinnnnnnnn & / ....... 3.50
Queixo con membrelo ou mel, ........cccceeeeeeee.. &) 3.50
Tarta de QUEIXO.....cocoevevvvvvviieeeeeeiieeeeee &R L 3.50
Tarta de Améndoa-Santiago-...........ccccceceeeeeee. @O .. 3.50
Tarta de chocolate con crema e noces........c...... ... 4.00
Coulant de chocolate con xeado de banana........... . ... 4.50
Copa xeada da casa,....cccccceeeeeeeineeeeeenanne 4.00
Torta o Whiskey ... 3.50
VienNnetta...ccoooeeeiviiiiieie e 3.50
T 410 1= T o 3.50
Sorbete de xeado de limoén........c.ccceeeeeveeeee. L 3.50
Magnun (VariosS) ....ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeevvveeineee 1.80
Embutidos e Xamons
Xamon Serrano......cc.oceeeeeeveveeeiiireeennn, Cuii 7.50
Xamon Ibérico de landra.........ccceceeveenn.. 1 juel 6.00
Lombo Ibérico de landra...........ccccccuunne.en. 1 0.00
Morcon Ibérico de landra ..........cccceee.ee 7 .50
Chourizo Ibérico de landra....................... 5 .00
Salchichén Ibérico de landra.................... 5 .00
Cecina de vacuno en aceite de oliva virxen extra. 7 .50
Chourizo de Cervo.........ccceeeeveveeeennnnnn. 5 .00
Salchichdn de Xabarin.........cooooeveveeennnnn. 5 .00
Salchichén a pementa............cccccvvveeee. 4 .00
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o Bogilla Salchichén ou Chourizo de Manzaneda
QM
Fuet..... e, 4 .00
Chourizo de Cantimpalos.............cceeeeeeeeee. 4 .00
Chourizo picante.......cccccccvveeeiiiniiinnnn, 4 .00
Queixos
Pais (vaca,tenro e cremoso)..............c....... 4 5@/& .00
San Simén (vaca, semicurado e afumado)........... 4b .00
Manchego (ovella, curado)........................ 5 .00
Manchego en aceite (ovella, curado en aceite de oli va)
............................................. 5.50
Manchego mestura (ovella, cabra e vaca, semicurado)
............................................. 4.00
Idiazabal (ovella, curado e afumado)............. 5 .00
Torta del Casar (ovella merina, de pasta cremosa
semifuerte) ........cccevvveeeviiiiiiienn 5 .50
Cabrales (ovella, cabra e vaca, de pasta azul con
PENICIHliuM) ...coovvieiece e 4 .00
Cabra curado..........ouvvveeiiiiiiiiiiin. 5 .00
Cabra en aceite (curado en aceite de oliva)...... 5 .50
Cabra rulo (de pasta semi blanda)................ 5 .00
Mahon (vaca, semi curado)............ccceeuueeee 4 .00
Roquefort (ovella, de pasta azul con penecilium roq ueforti)
................................................. 5 .00
Brie (vaca, pasta blanda, cremoso)............... 4 >)) > ( .00
Con Noces (fundido de vaca con noces)............ 509 .00
Gouda Holandés (vaca, pasta dulce, semiduro)..... 4 .00
Pates
Paté figado de pato enteiro..................... 1 0.00
Rilletes de pato........cccovvvvvvvvvvvnnnnnn. 6 .00
Pato......coovviiiii e 4 .50
SalmON ..., 4 .50
Oporto, Pementa, ou Finas Herbas................. 4 .00
Xabarin, Corzo ou Lebre..............ccceneee 6 .00
OUMZOS ..o 7 .50
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